
  

 

2024 연회 한식 (Banquet Korean Set Menu) 

 

*쌀과 김치(배추, 고춧가루)는 국내산입니다. 

상기 금액에는 부가세 10%가 포함되어 있습니다. 

10% V.A.T included. 

MENU ‘A’ KRW83,000 MENU ‘B’ KRW 93,000 

Pumpkin Porridge with Sea Scallops 

관자를 곁들인 단 호박 죽 

 

Jelly Fish with Cucumber & Marinated Abalone 

어린잎, 해파리 오이 냉채와 전복 장 

 

Pumpkin & Pyo go Pancake, River Eel with Baby Salad and Ginger 

애호박, 표고 버섯 전, 장어(중국산) 구이 

 

Grilled Beef Short Rib & Kalbi Sauce 

  King Oyster Mushroom, Pine nut  

새송이 버섯, 잣(중국산)을 곁들인 갈비구이(호주산)  

 

4 Kinds of Basic Side Dish 

- Kimchi , Na-mul ,Salted pollack roe, Anchovy 

4가지 기본찬 - 배추 김치, 계절 나물, 명란젓, 멸치볶음 

Steamed Rice & Seafood Vegetable Beans Paste Soup 

진지, 해산물(베트남산) 야채 된장국 

 

Seasonal Fresh Fruit  

신선한 계절 과일 

 

Persimmon Punch  

수정과 (국내산) 

Abalone Porridge 

전복(국내산) 죽(쌀:국내산)  

 

Jelly Fish with Cucumber & Braised Beef Cold Cut 

해파리 오이 냉채와 오향 장육 

 

Pumpkin & Pyo go Pancake, Abalone with Baby Salad 

애호박, 표고 버섯 전 & 전복(국내산) 

 

Grilled Beef Short Rib & King Prawn, kalbi Sauce, 

King Oyster Mushroom, Pine nut  

새송이 버섯, 잣(중국산)을 곁들인 갈비구이(호주산), 왕새우(베트남산) 

  

4 Kinds of Basic Side Dish  

- Kimchi , Na-mul ,Salted pollack roe, Anchovy 

4가지 기본찬 - 배추 김치, 계절 나물, 명란젓, 멸치 볶음 

Shrimps & A-wok Bean Paste Soup 

진지 & 새우(중국산)를 가미한 아욱 된장국 

 

Seasonal Fresh Fruit 

신선한 계절 과일 

 

Rice Punch  

식혜 (국내산) 

MENU ‘C’ KRW105,000  MENU ‘D’ KRW 115,000 

Abalone Porridge 

전복(국내산) 죽 (쌀:국내산) 

 

Assorted Seafood Salad with Pine Nut Sauce 

해산물(베트남산) 잣(중국산)즙 냉채 

 

Pumpkin Pancake, Baked Mero Fish & Baby Salad  

애 호박전 & 어린잎을 곁들인 메로 된장 구이  

 

Grilled Beef Short Rib & King Prawn, Kalbi Sauce,  

  King Oyster Mushroom, Pine nut  

새송이 버섯, 잣(중국산)을 곁들인 갈비구이(호주산), 왕새우(베트남산) 

  

4 Kinds of Basic Side Dish  

- Kimchi , Na-mul , Salted pollack roe, Anchovy 

-배추 김치, 계절 나물, 명란젓, 멸치 볶음 

Steamed Rice & Shrimps, A-wok Bean Paste Soup 

진지 & 새우(중국산)를 가미한 아욱 된장국  

 

Seasonal Fresh Fruit 

신선한 계절 과일 

 

Plum Punch 

매실  

Pine Mushroom Porridge 

송이 버섯 죽 (쌀:국내산)  

 

Braised Abalone & Octopus Fish & Jelly Fish, Citron Sauce 

전복(국내산), 문어(필리핀산), 해파리(중국산) 냉채 

 

Pyo-go Pan Cake & Grilled River Eel with Ginger and Baby Salad 

표고 버섯전 & 생강 피클을 곁들인 장어 구이 

 

Grilled Beef Short Rib & Mero Fish with Kalbi Sauce 

 Pine Nut, King Oyster Mushroom 

새송이 버섯, 잣(중국산)을 곁들인 갈비(호주산)구이, 메로 된장 구이 

 

4 Kinds of Basic Side Dish 

 -  Kimchi , Na-mul , Salted pollack roe, Deodeok 

4가지 기본찬 - 배추 김치, 계절 나물, 명란젓, 더덕 피클 

Steamed Rice & Seafood Vegetable Beans Paste Soup 

진지, 해산물(베트남산) 야채 된장국 

 

Seasonal Fresh Fruit 

신선한 계절 과일 

 

Plum Punch 

매실  



 

 2024 연회 양식 (Banquet Western Set Menu) 

상기 금액에는 부가세 10%가 포함되어 있습니다. 

10% V.A.T included.  

MENU ‘A’ KRW 81,000  MENU ‘B’ KRW 89,000   

Freshly Baked Bread Selection with Butter 

버터와 함께 제공되는 빵 

 

Smoked Salmon & Asparagus, Baby Salad with Lemon, Horseradish  

아스파라거스, 레몬, 고추냉이크림을 곁들인 훈제 연어(칠레산)&관자 

 

Mushroom Soup with Truffle Oil 

송로 향의 양송이 수프 

 

Oven-Baked Beef Tenderloin & Abalone, Red wine Sauce 

Potato Mash, Asparagus, Cooked Tomato, Mushroom 

으깬 감자, 토마토, 아스파라거스, 버섯, 와인 향의  

소고기 안심(호주산) & 전복(국내산) 

 

Green Salad & Tomato, Cheese & Balsamic Dressing 

토마토, 치즈 & 발사믹 드레싱을 곁들인 계절 샐러드 

 

Opera Cake with Raspberry Sauce & Macaroon 

오페라 무스 케익 & 마카롱 

 

Coffee or tea 

커피 또는 차 

Freshly Baked Bread Selection with Butter 

버터와 함께 제공되는 빵 

 

Marinated Sea Scallops & Prawns & Abalone, Salmon Roe, 

 Red Onion, Cucumber, & Baby Salad 

연어 케비아 & 관자(미국산), 새우(베트남산), 전복(국내산) 

 

Green Peas Soup with Cheese & Truffle 

치즈, 송로 향의 완두콩 수프  

 

Oven-Baked Beef Tenderloin & Prawn, Red wine Sauce 

Potato Mash, Mushroom Duxelle, Asparagus, Tomato, 

으깬 감자, 버섯듀셀, 아스파라거스, 토마토 와인 향의  

소고기 안심(호주산) & 왕새우(베트남산) 

 

Green Salad & Tomato, Abalone & Orange Dressing 

토마토, 전복 & 오렌지 드레싱을 곁들인 계절 샐러드 
 

Tiramisu Cake with Berry Compote 

베리 컴포트 & 티라미슈 케익 

 

Coffee or Tea 

커피 또는 차 

MENU ‘C’ KRW 99,000 MENU ‘D’ KRW 115,000 

Freshly Baked Bread Selection with Butter 

버터와 함께 제공되는 빵 

 

Marinated Prawn & Abalone & Scallops with Avocado Mousse, 

Caviar & Arugula 

아보카도, 케비아를 곁들인 왕새우(베트남산), 전복, 관자(미국산) 

 

Pumpkin & Carrot Soup with Prawn  

새우(베트남산)를 곁들인 단호박 & 당근 수프 

 

Oven-Baked Beef Tenderloin & Mero with Madeira Sauce, 

 Fondant Potato, Tomato, Mushroom Duxelle, Broccolini  

감자, 토마토, 버섯 듀셀, 브로콜리니, 마데이라 소스를 곁들인  

소고기 안심(호주산) & 메로(수입산) 

 

Green Salad & Tomato, Abalone & Oriental Dressing  

토마토, 전복 & 오리엔탈 드레싱을 곁들인 계절 샐러드  

 

Pistachio Tiramisu Cake with Macaroon 

피스타치오 티라미슈 케익 & 마카롱 

 

Coffee or Tea 

커피 또는 차 

Freshly Baked Bread Selection with Butter 

버터와 함께 제공되는 빵 

 

Marinated Tuna Tartlet & Sea Scallops with Sevruga Caviar  

Asparagus & Arugula, Truffle 

아스파라거스, 케비아를 곁들인 참치 타틀렛 & 관자(미국산) 

 

Beef Consomme Soup with Lobster, Mushroom, 

바다가재를 곁들인 콘소메 수프  
 

Oven-Baked Beef Tenderloin & Lobster Tail, Madeira Sauce, 

 Fondant Potato, Tomato, Mushroom Duxelle, Broccolini 

감자, 토마토, 버섯 듀셀, 브로콜리니, 마데이라 소스를 곁들인  

소고기 안심(호주산) & 바다가재(캐나다산) 

 

Baby Romaine Lettuce, Tomato, Almonds & Saesar Dressing 

토마토, 아몬드, & 시저 드레싱을 곁들인 로메인 샐러드 

 

Pistachio Cheese Cake with Macaroon 

피스타치오 치즈 케익 & 마카롱 

 

Coffee or Tea 

커피 또는 차 


